
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maison de Champagne Henr iot   

Samedi  15 et  Dimanche 16 Septembre  2018  

La Maison Henriot fait partie des très rares maisons de Champagne demeurées 

familiales depuis plus de deux cents ans. Elle puise dans son esprit 

d'indépendance la liberté des choix les plus audacieux. La proportion 

exceptionnelle de vins issus de Premiers et Grands Crus, les durées de 

vieillissement et la quantité de vins de réserve dans l'élaboration de chaque 

cuvée sans année illustrent cette exigence que seuls autorisent la liberté de 

décider, le temps de l'expérience et l'imagination de l'avenir. 

Programme déta i l lé  

10h30 > Dégustat ion  

 
 

• Champagne Henriot Brut Souverain 
• Champagne Henriot Brut Blanc de Blanc 

• Champagne Henriot Brut rosé 
• Champagne Henriot Brut 2008 

 
12h00 > Déjeuner au restaurant  ‘Albert  1er ’  

 Pierre Maillet vous convie à partager la table avec le vigneron et les participants 
à la dégustation. Un déjeuner accordé par notre sommelier  

Marc-Henri Mialon autour des vins du vigneron. 

 
Menu 

 Carpaccio de Bar, 
condiment Bottarga, sorbet verveine 

** 
Filet de Féra,  

raviole végétale de céleri, beurre monté à la sarriette 

** 
Chaource 

** 
Dôme Vanille, myrtille 

** 
Café, infusion 

Petits fours, chocolats et mignardises 

Vins proposés 

 • Champagne Henriot Brut Souverain 
• Champagne Henriot Blanc de Blanc 

• Champagne Brut 2008 
• Champagne Henriot Brut rosé 

 
 

Le prix de la dégustation du matin suivie du déjeuner est de 105 € par personne. 
Le déjeuner seul comprenant les vins, eaux minérales et café est au prix de 75 € par personne. 

Nous vous remercions de vous 
joindre à nous quinze minutes avant 
le début de la dégustation dans notre 
toute nouvelle salle ‘ Le Fenil ‘. 
La dégustation seule n’est pas 
possible. En revanche, il est possible 
de s’inscrire seulement pour le 
déjeuner. Seulement 25 places 
disponibles.  
Pour réserver, nous vous 
demanderons un numéro de carte 
bancaire à titre de garantie. En cas 
d’annulation 48 heures avant la date 
du déjeuner prévu, la valeur du 
déjeuner par personne annulée sera 
facturée, sauf si nous parvenons à 
trouver des remplaçants. 

 
Date des prochains déjeuners 
œnologiques : 
 
 

• Samedi 6 & Dimanche 7 
Octobre : Domaine Carillon 
(Bourgogne) 

 


